
SORTIE PEDAGOGIQUE MPS

VISITE

château LYNCH BAGES

Objectifs: 

− Connaitre la vigne: son cycle végétatif, ses besoins

− Comprendre le processus de fermentation

− Aborder l'aspect historique des cuviers

− Comprendre l'élevage du vin jusqu'à la mise en bouteille et le stockage.

− Connaître les différents métiers intervenant dans ces différentes étapes.

La visite se déroule en 4 parties:

• LA VIGNE : présentation de la plante, cycle, terroir, besoins, cépages....

• LE CUVIER:  explication du processus de fermentation

• VISITE DU VIEUX CUVIER : aspects historiques

• LE CHAI  à barriques: de l'élevage du vin à la mise en bouteille.

Les informations recueillies seront réinvesties en classe lors de l'étude de notre nouveau thème:

« AUTOUR DU RAISIN ».


